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Pečenie treného lineckého cesta

Nastriekané tvary treného lineckého cesta sa pečú do zlatista pri strednej teplote 160°C. Pečeniu treba venovať potrebnú starostlivosť, aby bolo pečivo rovnomerne prepečené. Zle prepečené pečivo má zápražkovú chuť. Príliš prepečené je zasa horké. Po upečení a vychladnutí  sa polotovary z plechu vyberú a ďalej spracovávajú.
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Otázky
Akou technikou tvarujeme trené linecké pečivo.
[image: Otáznik Otázka Odpoveď Search - Obrázok zdarma na Pixabay]Pri akej teplote sa pečie trené linecké pečivo.
Považuje sa upečené trené pečivo za polotovar.
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