SJL 3                               Opis pracovného postupu
Opis pracovného postupu je taký pracovný postup, ktorý radí všetky činnosti za sebou tak, ako nasledujú (v chronologickom slede). 

Požiadavky pre opis pracovného postupu:

1. Opisovanú činnosť musíme dobre poznať.

2. V opise používame odbornú terminológiu – názvy, činnosti, pracovných nástrojov...

3. Nezabudneme napísať význam či zmysel našej práce.

4. Opis pracovného postupu je vhodné doplniť názornou ukážkou – jednoduchým nákresom.

Ide o vymenovanie pracovných úkonov, v tomto druhu opisu je dôležitá časová postupnosť. Obsahuje omnoho viac slovies ako iný druh opisu Slúži na vykonanie, realizáciu nejakej činnosti, väčšinou ide o návod, ako niečo spraviť, napr. recept, návod na použitie nejakého predmetu.
Opis pracovného postupu – vzor:  Recept na bryndzové halušky.
Potrebujeme: hladká múka, zemiaky, soľ, bryndza, masť, slanina, pažítka.
Postup: Surové zemiaky očistíme a postrúhame. Z múky, potretých zemiakov, soli a vody spravíme cesto na halušky. Do osolenej vriacej vody cez sito s veľkými dierami hádžeme halušky. Po vyplávaní na povrch ich dierkovanou naberačkou vyberáme do misy, kde ich omastíme, aby sa nezlepili. Potom pridáme bryndzu a na tanieri polejeme opraženou slaninkou a posypeme pažítkou.
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